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Helemaal fan van haver capu? Dan ziet jouw zomer er na het drinken van deze drie tropische iced coffees met
haverdrink, nog leuker uit!

FREDDO INTENSO FIG
BANANA SHAKE

Shake it like a polaroid!
Eenijsrecept voor een zachte, zoete en zomerse start.

Materiaal & ingrediénten :
Een receptglas van de View collectie
Een shaker
Een Original Barista Creations for Ice Freddo Intenso
capsule (40 ml)
2 vijg
120 ml haverdrink Barista
10 ml banaansiroop
120 grijsblokjes
Een stuk verse vijg en eetbare bloemen

Aan de slag!

1. Doe de haverdrink met een stuk verse vijg in de
shaker, sluit het deksel en schud krachtig

2. Doe 120 grijsblokjes en 10 ml banaansiroop in het glas
3. Schenk het koude melkschuim in het glas en meng
4, Bereid een Freddo Intenso capsule (40 ml) in het glas
5. Werk af met een stuk verse vijg en eetbare bloemen
Enjoy!

BANANA PIGADAO ICE
FORTE

Start your summer strong!

Dit recept combineert de zoete smaak van banaan met
een een vleugje haverdrink, good vibes only!

Materiaal & ingrediénten :
Een Reveal receptglas voor koude recepten
Een Barista Creations Ice Forte capsule (230 ml)
20 ml banaansiroop
80 ml haverdrink
180 grijsblokjes
Een stuk verse vijg en eetbare bloemen

Aan de slag!

1. Doe de ijsblokjes en het banaansiroop in het glas
2 Voeg 80 ml haverdrink toe

3 Bereid er een Ice Forte capsule over (230 ml)
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Werk af met een stuk verse vijg en eetbare bloemen

Enjoy!

TROPICAL COCONUT
FLAVOUR OVER ICE
COLADA

Ifyou like Pina Coladas, and getting caught in the rain...

Dit recept is een tropische traktatie terwijl je wacht op de
volgende golf.

Materiaal & ingrediénten :
Een Reveal receptglas voor koude recepten
Een Vertuo Coconut Flavour Over Ice capsule (230 ml)
20 ml ananassiroop
80 ml haverdrink
180 grijsblokjes
Kokosschilfers en eetbare bloemen

Aan de slag!

Doe deijsblokjes in het glas en voeg er de
ananassiroop en de haverdrink aan toe

2. Bereid een Vertuo Tropical Coconut Flavour Over Ice
capsule (230 ml) erover

3 Werk af met kokosschilfers en eetbare bloemen

Enjoy!




